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CIALT - Extra Dry

DENOMINAZIONE: Prosecco DOC Treviso
TIPOLOGIA: Spumante Extra Dry

VITIGNO: 100% Glera

AREA PRODUZIONE: Valdobbiadene Conegliano

VENDEMMIA: Raccolta rigorosamente manuale in piccoli recipienti

VINIFICAZIONEISPUMANTIZZAZIONE: In bianco, in assenza di bucce. Pressa-
tura soffice dell’'uva intera, decantazione naturale e fermentazione a tem-
peratura controllata di 20°C. La presa di spuma avviene a bassa tempera-
tura in autoclave con breve sosta sui lieviti per preservare il fruttato

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VISTA: Colore giallo paglierino, spuma fitta e perlage fine e persistente
OLFATTO: Manifesta gradevoli sentori fruttati

GUSTO: Fine, delicato ed elegante, caratterizzato da una piacevole sensa-
zione di uva matura

SERVIZIO: 8/10°C stappando la bottiglia al momento del consumo

ABBINAMENTI: Tutte le occasioni di aperitivo e brindisi accompagnato a
stuzzichini di vario genere o pasticcini salati

Formato: 0,75 litri ‘

DATI ANALITICI Curiosita
o Nella Grecia antica non si cono-
(ISR sceva l'uso di un vero cognome e
ACIDITA TOTALE: 5 g/ nome, alla necessita di distingue-
) re persone che portavano lo stesso
ZUCCHERO: 16 g/ nome, si provvedeva aggiungendo il
patronimico e talora anche il luogo
o il demo di origine. Questo in alcu-
ni territori & accaduto fino a poche
decine di anni fa, e anche la nostra
famiglia anticamente veniva chia-
mata “Cialt”, a cui abbiomo deciso
di dedicare il nostro primo Prosecco
Doc. Il significato preciso € andato

perso nel corso delle generazioni ma
e e PRI NCI PI 0 ci piace ricordarlo con affetto.
& DI DOMINANZA



